Spccial association

MAITRE ARTISAN
Chocolatier - Patissier - Glacier



Partenaire de la vie associative depuis de
nombreuses annees,
La Mélusine vous propose sa collection Paques 2026
au sein de votre association.

Ce partenariat gagnant-gagnant vous permet de
faire vivre votre association, tout en valorisant et en
renforcant le travail artisanal local.

La Mélusine s’engage a reverser de 10 % a 15 % du
chiffre d’affaires a votre association afin de
contribuer au financement de vos différents projets.
Sensible a une consommation locale et au “fabriqué
en France”, La Mélusine est tres attachée a ces
valeurs et s’engage a vous proposer des produits de
erande qualité ainsi que des emballages d’origine
francaise.

En tant que maitre artisan chocolatier, La M¢élusine
porte fierement les valeurs du savoir-faire
gastronomique francais, des valeurs qui nous sont
cheres et que nous partageons avec vous.
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SpéCIal Pﬁqlles

Poule 60¢g

Poule 120g

Poule 180¢g

Joyeuses pPaques



Spécial Paques

FEuf 60g

GEuf 175g

Eul125¢

(Euf drappé
250¢g

joyeuses Paques



Spécial Paques

Lapin 135¢

Poisson 110g

Lapinette 120g

Poisson 200¢g




Nos
gourmandises

Cloches caramel
100g

(Eufs pralin¢
g assortis 100g

Fritures de
Paques 100g &




Nos
gourmandises
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==  Tartinable
pralin¢

Tartinable
caramel

Tartinable
chocolat
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Oursons guimauve L@
6 ou 12 picces




Nos specialites
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Grélons de la Vienne
100g

Crottes de bique
100g

P’tit brové chocolat noir
ou chocolat au lait
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Remerciements

La chocolaterie La Mélusine tient a remercier
chaleureusement toutes les associations qui nous font
confiance en participant a cette opération de Paques.

En choisissant de collaborer avec un artisan local, vous
contribuez a soutenir le savoir-faire de proximité tout
en menant a bien vos projets associatifs. Nous sommes
heureux de pouvoir vous accompagner dans vos
actions et de vous proposer des chocolats fabriqués
avec passion et exigence.

Un grand merci également aux bénévoles et aux
membres des associations pour leur implication et
leur énergie. Grace a vous, cette initiative gourmande
devient un véritable moment de partage et de
solidarite.

Nous espérons que ce catalogue saura vous aider a
réaliser vos objectifs, et que petits et grands prendront
plaisir a découvrir nos créations chocolatées.

Au nom de toute I'équipe de La Mélusine,
merci pour votre confiance et votre fidélité.

joyeuses paques
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Composition des produits

*Moulages chocolat noir 62% minimum (poules, ceufs, lapins, lapinettes, poissons) et fritures : pate de
cacao, beurre de cacao, sucre, lécithine.

Traces éventuelles de protéines de lait.

*Moulages chocolat au lait 35% minimum (poules, ceufs, lapins, lapinettes, poissons) et fritures : pate de
cacao, beurre de cacao, sucre, poudre de lait, 1écithine.

*Moulages chocolat blane 33% minimum (poules, ceufs, lapins, lapinettes, poissons) et fritures : beurre de
cacao, sucre, poudre de lait, lécithine, extrait de vanille.

*Garniture des moulages : chocolal noir, chocolat au lait, chocolat blanc, amandes, noisettes, créme, sucre,
beurre, fleur de sel, colorants d’origine naturelle.

Traces possibles de [ruits a coque autres que 'amande et la noiselte,

*Fritures caramélia : sucre, beurre de cacao, caramel 20% (lait écrémé, lactoserum (lait), sucre, beurre (lait),
arome naturel), lait enlier en poudre, féves de cacao, émulsifiant : Iécithine de tournesol.

*Fritures Duleey : chocolal blanc 35%, beurre de cacao, sucre, lail entier en poudre, lait écrémé en poudre,
lactoserum (lait), émulsifiant : lIécithine de tournesol, extrait naturel de vanille.

Traces possibles de fruils a coque, soja)

*(Eufs praliné : chocolal noir, chocolat au lait, amandes, noiselles, sucre.

*(Eufs feuilletés et nougatine : sucre, chocolat noir, chocolat au lait, chocolat blanc, amandes, colorants
d’origine naturelle.

Traces possibles de fruits a coque autres que l'amande.

*Qursons a la guimauve : sucre, chocolat noir 70%, chocolat au lait 35%, gélatine, vanille Bourbon de
Madagascar.

*Pites de fruils : sucre, purée de fruits, glucose en poudre, pectine de fruits, acide citrique.

*Crottes de bigque : noisettes, chocolat noir, sucre, chocolat au lait, cacao en poudre.

*Grélons de la Vienne : amandes, chocolat noir, chocolat au lait, sucre, sucre glace.

*P'tit Broyé chocolat au lait : amandes, noiseltes, chocolat noir, chocolat au lait 35% minimum, sucre, farine
de blé, ceufs, beurre, sel, extrait de vanille.

*P'lit Broyé chocolal noir : amandes. noiselles, chocolal noir 62%, chocolat au lait 35% minimum, sucre,
farine de blé, ceufs, beurre, sel, extrait de vanille.
*Tartinable chocolat : créme, sucre, chocolat noir, chocolat au lait, noisettes, huile de noisette, sorbitol.
*Tartinable praliné : amandes, noisettes, sucre, chocolat au lait.

*Tartinable caramel : créme, sucre, beurre, fleur de sel.

Pour tout renseignement concernant les allergies. n’hésitez pas a nous contacter.

Commande et livraison

Le reglement de la commande s’effectue aupres de I'association.
La Mélusine délivrera une facture a I'association avec la remise correspondante lors de la livraison.
La remise bénéficiera donc directement a I'association.
Tout produit abimé apres la livraison effectuée a 'association ne sera ni repris, ni ¢changé.

Joyeuses paques
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Bon de commande

Nom: Prénom:
Association : Teléphone :

Classe ou groupe :

Produits Chocolat noir Chocolat lait Chocolat blanc Caramélia Dulcey Assortis Quantité Prix Total

Poule 60g _ - - 6.60C
Poule 120g _ - - 12.60C
Poule 180g _ - - 18.90¢€
Fuf 60g - 0 1 6.60€
(Euf 125g 1 1 13.15€
Gul 1758 1 1 | 18.40€
Qcuf drappe — I | s
250¢g
Poisson 110g e e e 1150
Poisson 200g _ - - 21.00C€
Lapin 135g _ - - 14.15€
— 1 1T
Fritures 100g 8.00¢
Fritures 200g 16.00C

Cloches b0
caramel 100g .

(Fufs praliné 0 00c
100g ]

(Fuls
nougatine 8.00¢
100g
Oursons - .
. - 7.60C
guimaunvie X6
Qursons .
. - 13.20C
guimauve xI12
Pates de fruits 7.25C
140g
Crottes de
. (.80
bigque 100g _ - _ - - - 3
Grélons de la 6.80€
- A s
Vienne 100g
Tartinable .
8.25C
caramel
Tartinable S
8.25C
chocolat
Tartinable .
e 8.25C
Praliné

Total de la commande :
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MAITRE ARTISAN
Chocolatier - Patissier - Glacier

Envie d’aller plus loin dans la gourmandise ?
Découvrez nos ateliers chocolat et patisserie sur
notre site internet et suivez-nous sur nos réseaux
sociaux pour ne rien manquer de nos actualités et
nouveautés
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https://chocolaterie-la-melusine.fr/
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